
FOTO NOMBRE DE LA RECETA Macarroni 3 Quesos

FECHA 5/23/2017

TIPO DE EVENTO Taller Culinario Summit Chefs

CHEF Sergio Cáceres Torres

CATEGORÍA Internacional

TIPO DE COMIDA Plato fuerte

TIEMPO DE PREPARACIÓN:  20 minutos

PARA CUÁNTAS PERSONAS 5 personas

250 gr Macarrones Sal 

150 gr Salsa Tipo Cheddar Zafrán Agua

150 gr Salsa Ranch Zafrán 20 gr Mantequilla

50 gr Queso parmesano rallado

150 gr Crema de leche

Albahaca al gusto

MATERIAL DE COCINA

EQUIPO DE COCINA 

Paso 1: Cocinar los macarrones con sal al gusto, escurrir y reservar.

PRODUCTOS ZAFRÁN (Griffith Foods) Salsa Tipo Cheddar, Salsa ranch.

INGREDIENTES

PREPARACIÓN

Paso 2: En una sarten incorpore la mantequilla y cuando se funda agregue las dos salsas y crema de leche.

Paso 3:  Cuando hierva incorpore el queso parmesano y la albahaca cortada en julianas. Agregue sal al gusto.

Paso 4: Sirva la pasta y cubra con la salsa 3 quesos.

Paso 5:

Olla, sarten, cuchara de servir.

Estufa


